
Приложение №2
к приказу № 413 от 30.08.2024г.

Акт № проведения родительского-ю
■ ш л и с ,  ^  < Г

онтроля организации горячего питания обучающихся

Дата: y - v j  Смена i  ,
Время: и  Классы т
Комиссия в составе: .
1. X C c j'W -U T J t)__________  2._____

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день 4 -
2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню Ч -
3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 

витаминами f
4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов h
5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 

Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

■j-

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН -у
7. Качество сервирования и уборки столов официантами

£
8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 

(количество, целостность, чистота) " i-

9. Санитарное состояние помещения столовой Ч—
10. Качество уборки помещения столовой Ч-
11. Наличие зоны для сани гарно-гигиенической обработки рук
12. 11аличие дезинфицирующих средств для обработки рук + , (1 х w i) л
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы

----- 4-------- ^ --------- tr

X
14. Внешний вид приготовленных блюд •f j !6f)uec£~ *£<&*
15.

............. ............................................................................................... ....... ............. ...... >---т--------------; у
Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему) '

Холодные закуски

(p'PU'f фее О
(J

Первые блюда

V

Вторые блюда

и

Гарниры

-  л/V

Напитки

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски

A t / < c r u ?

Первые блюда Вторые блюда Г арниры Напитки

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски

*̂f>CL 4 -
I. -/Г ..... . " ' ' ....

Первые блюда

— J- ---------------« л

Вторые блюда
J? c t ил • /-

К л  yiJts У)----- тттТХ.

Гарниры

УХ? X /J .

Напитки

X
ХтгР------------------

p t£
Предложений: f c / u tu t f j .  1
o o M l  u+? ,.<u4L/U ?./?0^*Tt e f t
Члены комиссии:
1 ■ 1/'<оЛ W C ^ U c l Щ? " Щ А

U ^jtU ? <-S О
//подпись •расшифровка подписи

2.

А /г /а 4 Г  с?% 2М ьи>  С & А  £ouJ) ^

подпись расшифровка подписи

подпись
t&Ctl MQM'tyyZр а б ь и м ,
А  C 'Z ^/ сьао 'f i c ?  /t& tsg & rrc  0 -5  /z& iX zX ’C 'Jetf

расшифровка подписи
и  е й * '

( X f z j u + S .



Приложение №2
к приказу №413 от 30.08.2024г.

Акт № проведения родительского^контроля организации горячего питания обучающихся
в ■ / гЛ 5 ~ _________________________________________

Дата: Нм i f  Смена_
Время: Классы
Комиссия в составе:
| . , /  - Ш - 2 .

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

I. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
- к

2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню ±
3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 

витаминами
4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов
5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 

Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

И
6. Соответствие веса порций нормам СанПиН ~ ^ F  1
7. Качество сервирования и уборки столов официантами А
8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 

(количество, целостность, чистота) ■+
9. Санитарное состояние помещения столовой - f
10. Качество уборки помещения столовой
11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук +
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук А
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы
#<г

14. Внешний вид приготовленных блюд т  1
15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему) <2£ * г и ,с .  /-с г  /Lc-c& S-c>

Холодные закуски

M A U ib S U f A. -f

Первые блюда

4  м л л у
U f  / 

!{М_Л.сл> к . <

Вторые блюда

я м ,
t-ч?  ^  б т е у о гъ ?  

. к  <sozSL с  >У<л <- Ь х г. 
/Ъ  Г и  (PL ,

Гарниры
k ^ / V T
fc k V fU L

Напитки
Млл<>о<и'̂ с/Лг

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые блюда

> о  / ,

Вторые блюда

3 0 ' ? ? ? .

Г арниры
y g  Л ск< Л > 'и?

Напитки
к У
lACHJO'&A

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда

Ц /иЛ v4 .

Гарниры
r'C H bU  < sSW *4 >

Напитки

O A r u A C 'tP f'C t;

i v u i v i n i / V s t i n  C Jit>V ^l4U l U  IVUMj f  a m u  / y t  u / £ к с л  ес
„ --------------
Предложения: •€& & _________ _______________

т сту H Zf

C

A
Члены комиссии:
i.

P S

ПОДП1

подпись

/ гЛ 'СсеА ХСслН ^смМ ^ a>
расшифровка подписи 

расшифровка подписи 

расшифровка подписи



Приложение №2
к приказу № 413 от 30.08.2024г.

Акт № проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся
i U s  _________________________________________

Дата: М М  ■ {£  
Время: 9-$0

Смена /
_ Классы /^4

Комиссия ^составе: л //  П /> /I
I. }йиМоШ<̂Н_ о 2. а /
№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует
//.\\ up

Примечание

\\ n ilv/
соответствует

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день
2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню ~Т~
3. Наличие в меню продуктов, обогащенных 

витаминами
микроэлементами и 4

4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов --------- 4
5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 

Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

4

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН +
7. Качество сервирования и уборки столов официантами -4
8. Состояние посуды и столовых приборов в 

(количество, целостность, чистота)
школьной столовой 4

9. Санитарное состояние помещения столовой 4
10. Качество уборки помещения столовой 4
11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук Т- ИШМЛоШ-
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук ~ Т Г
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы -4
14. Внешний вид приготовленных блюд ~ЧГ~
15. Спросить мнение детей (вкусио/не вкусно, если не вкусно, то почему)

/аиий ш  Ш мг таим, 9t>% е ш я ш г
Холодные закуски
(J&MCOA С (ЖрЛМ

2b

Первые блюда
Upi, С btjUUMMi.

Вторые блюда

$
УКОиЫ-

(уЮЦ&Ш)

Гарниры Напитки
MiajjOH тШ  
(/

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении ^
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

~  fO '/o х  30% #  50% 30% я  Я>%

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

щ щ и > от ммми) (ММОШО он и ш ли о ш <м а?

ш ш м , ш .

Члены 
1 / lU tf^aM ua i № £>.

подпись расшифровка подписи
2.________________ /_______________

расшифровка подписиподпись

подпись расшифровка подписи



Приложение №2
к приказу №413 от 30.08.2024г.

Акт № проведения родительского контроля организации горячего питания обучающихся

Дата: % Ч  ОI А 5  
Время: 0 9 ' З п  
Комиссия в составе

Смена 1
1. ___ *-■ f t -  __ f t ' -L Z - 3-_

№
п/п

Критерии оценивания Оценка
«+» соответствует 
«-» не 
соответствует

Примечание

1. Наличие утвержденного меню в школьной столовой на день f -
2. Соответствие предлагаемых блюд утвержденному меню Г
3. Наличие в меню продуктов, обогащенных микроэлементами и 

витаминами - ь
4. Отсутствие в меню запрещенных блюд и продуктов
5. Соответствие температуры подаваемых блюд нормам СанПиН 

Горячие блюда (супы, соусы, напитки) >75 
Вторые блюда и гарниры - >65

~h

6. Соответствие веса порций нормам СанПиН
7. Качество сервирования и уборки столов официантами +
8. Состояние посуды и столовых приборов в школьной столовой 

(количество, целостность, чистота) t
9. Санитарное состояние помещения столовой
10. Качество уборки помещения столовой Ь
11. Наличие зоны для санитарно-гигиенической обработки рук 7-
12. Наличие дезинфицирующих средств для обработки рук Н е т  М ч а н  .
13. Контроль организации питания со стороны учителей и 

администрации школы t
14. Внешний вид приготовленных блюд Ч-
15. Спросить мнение детей (вкусно/не вкусно, если не вкусно, то почему) М Г w Е b l Р Р & &~УА ? Т

____ S V  / s  A Z T F L f .
Холодные закуски Первые блюда

с у п
Вторые блюда Гарниры

/l^v .__

Напитки
П р и

16. Визуальное количество отходов в процентном соотношении
Холодные закуски Первые блюда Вторые блюда Гарниры Напитки

17. Проба. Ваше мнение (Отлично/Хорошо/Удовлетворительно)
Холодные закуски Первые блюда

cJfn с  +

Вторые блюда

р с г м р *  Ц  £

£ u fc ? 4 X u  
И  ----------

Г арниры

:------- ^

Напитки

H /tn C i f* #  

Z / U i  Т "

E f l  f t ___ B / S y t  / f  /?  £  t
предложения: . p f t l r t a h t j ? / П и  1 0- /Ч & М 'к?  /___ (£ / .

)  t  А  < A t £
/ 1  C A U '^ 'C s ----- /1  to / fr o .

Члены комиссии 

подпись

/7  аТ/Q ёт £  <?

'  расшифровка подписй

подпись расшифровка подписи

подпись расшифровка подписи


